


　日本酒は、米と麹と水を主な原料として発酵・熟成させた
日本特有の製法で醸造される酒です。日本酒は、もともとは常温で
飲用されていましたが、徳利を湯煎で温めて飲用すること、





甘口から辛口、淡麗から濃醇まで味わいは多彩。
個性的な日本酒を一度に味わえる都市。

広島の酒・蔵元
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